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Judul Artikel: Integrated risk to food safety and halal using a Bayesian Network model
(Supply Chain Forum, Vol 21, Issue 4 tahun 2020)

Aspek Konten Artikel Konten Disertasi
Ruang Risiko food safety dan halal pada proses rumah | Risiko food safety dan halal pada proses rumah
Lingkup | potong ayam potong ayam dan sapi
Tujuan Penilaian risiko terintegrasi food safety dan 1. Model manajemen risiko terintegrasi food
halal safety dan halal pada industri.
2. Merumuskan alternatif strategi untuk
mengeliminir terjadinya risiko terintegrasi
food safety dan halal.
Tahapan | Penelitian dilakukan melalui tahapan: Dilakukan sebagaimana gambar berikut ini:
penelitian |1. Identifikasi risiko prepery——
2. Pengumpulan data
3. Struktur Bayesian Network e el e T |
4. Analisis keputusan l i
5. Program mitigasi E@—-I “'“'f.j'_‘i;.;‘;“;;"’ B _;
= ||
D ‘""':;" Pencnivan Varabel Kepulusan %
I:(LT j"‘l = | i
A el b
Gambar tersebut tercantum dalam Laporan
Disertasi halaman 46 (gambar 4.1: tahapan
model manajemen risiko dan tahapan
penelitian).
Studi Rumah potong ayam 1. Rumah potong ayam
kasus 2. Rumah potong sapi
Hasil Fig 2: Chicken process flows Aliran proses ayam:
Penelitian | Disusun dalam bentuk aliran gambar sebagai Disusun dalam bentuk peta proses operasi:

berikut (figure 2):
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Fig 4: CPA Value for level 2
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Tidak ada gambar nilai CPA untuk level 2
pada Laporan Disertasi

Fig 6: CPA Value for level 3
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Tidak ada gambar nilai CPA untuk level 3
pada Laporan Disertasi

Fif 8: CPA Value for level 4

« & CPA value for level 4-nisk integration.

Tidak ada gambar nilai CPA untuk level 4
pada Laporan Disertasi

Secara keseluruhan, pada artikel ini terdapat 8
gambar. Dari jumlah tersebut, 4 gambar tidak
terdapat di Laporan Disertasi, sedangkan 4
gambar lainnya terdapat pada Laporan
Disertasi

Secara keseluruhan terdapat 28 gambar pada
Laporan Disertasi

Table 2: Risk identification in the chicken meat
supply chain

Pada Laporan Disertasi tidak ada tabel
sebagaimana pada Tabel 2 di artikel. Pada
Laporan Disertasi, tidak dijelaskan/ dibahas
tentang keputusan yang diambil untuk setiap
risiko (reject/ rework).
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Secara keseluruhan pada artikel terdapat 4
tabel.

Secara keseluruhan pada Laporan Disertasi
terdapat 41 tabel

Tidak membahas risiko non terintegrasi

Membahas tentang risiko non terintegrasi

Implikasi
Manajerial

Tidak ada pembahasan implikasi manajerial

Terdapat pembahasan implikasi manajerial
yang didasarkan pada nilai uang, yaitu
kerugian yang ditanggung perusahaan akibat
terjadinya risiko food safety dan halal.
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