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Artikel 2 

Judul Artikel: Food Safety and Halal Food in the Supply Chain: Review and Bibliometric Analysis 

                          (Journal of Industrial Engineering and Management, Vol 12, Issue 2, Tahun 2019)  

Aspek Konten Artikel Konten Disertasi 

Ruang 

lingkup 

Literatur review Food safety dan halal pada 

rantai pasok makanan 

Risiko terintegrasi Food safety dan halal pada 

proses produksi makanan 

Tujuan Melakukan identifikasi berbagai macam isu/ 

permasalahan tentang food safety dan halal 

pada rantai pasok 

1. Model manajemen risiko terintegrasi food 

safety dan halal pada industri. 

2. Merumuskan alternatif strategi untuk 

mengeliminir terjadinya risiko terintegrasi 

food safety dan halal. 

Tahapan 

Penelitian 

Penelitian dilakukan dengan tahapan: 

1. Defining search terms. 

2. Including-and-excluding articles 

3. Selecting the process of articles. 

4. Performing preliminary data analysis  

5. Ponducting bibliometric and network 

analysis. 

 
Alat analisis 1. Statistik deskriptif 

2. Vosviewer 

Bayesian Network 

Hasil 

Pembahasan 

1. Klusterisasi artikel yang diterbitkan oleh 

berbagai jurnal terindeks Scopus tentang 

food safety dan halal pada rentang tahun 

1990- 2018. Proses klusterisasi didasarkan 

berdasarkan nama jurnal, pengarang, tahun 

terbit, metode penelitian yang digunakan 

dan tipe produk yang diteliti.  

2. Analisis bibliometric sehingga diketahui 

penulis yang paling berpengaruh pada 

pembahasan food safety dan halal serta pola 

hubungan antar atikel food safety dan halal.  

1.Teridentifikasinya 19 risiko terintegrasi food 

safety dan halal dalam proses produksi pada 

rumah potong ayam.  

2.Peluang terjadinya risiko terintegrasi food 

safety dan halal pada rumah potong ayam 

 

 

 

 

 


